
PROGRAMMA DEI LAVORI
10:00 

OFFICIAL OPENING
PRIMA SESSIONE

Benvenuto e saluti 

Daniela Toscano 
Sindaco di Erice

Giuseppa Mandina 
Dirigente Scolastico dell’I.P.S.E.O.A. “I. e V. Florio” 

Istituto capofila del progetto Cu.Co.Ta
Liborio Furco

Presidente del GAL Elimos
Roberto Lagalla

Assessore Regionale dell’Istruzione e della Formazione Professionale
Giuseppe Dimino

Dirigente dell’Assessorato regionale dell'Agricoltura, dello Sviluppo rurale e della Pesca 
mediterranea, Responsabile dei GAL Sicilia 

Stefano Suraniti
Dirigente generale dell’Ufficio Scolastico Regionale Sicilia

Fiorella Palumbo
Dirigente U.S.R. Sicilia – Ambito territoriale per la provincia di Trapani

10.45 
Proiezione di brevi filmati di presentazione dei territori dei paesi partner di progetto

11:00 
SECONDA SESSIONE

Didattica, cultura e comunicazione del gusto 
(modera Alice Giannitrapani, ricercatrice in semiotica 

all’Università degli Studi di Palermo)

Gianfranco Marrone
Coordinatore scientifico del progetto Cu.Co.Ta e professore di Semiotica all’Università 

degli Studi di Palermo
Dario Martinelli

Professore di Storia e Teoria delle Arti all’Università Tecnica di Kaunas (KTU)
Kristian Bankov

Professore di Semiotica e direttore del Centro di studi semiotici del sud est europeo presso 
la New Bulgarian University di Sofia

11:45 
Coffee break

Metanarrazioni in musica, con Salvo Piparo: “cunti” su cibo, gusto e territorio

12:15 
TERZA SESSIONE 
Nuove “ricette” per la promozione del territorio attraverso la gastronomia 
(modera Vincenzo Sottosanti, giornalista)

Andrea Rasca
Fondatore del Mercato Sostenibile e Comunitario “Mercato Metropolitano”di Londra
Michele Germanà
Presidente dell’Agenzia per il Mediterraneo
Giuseppe Costa
Chef 
Vincenzo Cruciata
Presidente del Distretto del Cibo Born in Sicily Routes – Val di Mazara
Rosalia D'Alì
Presidente del Distretto Turistico Sicilia Occidentale

Conclusioni di Liborio Furco
Presidente del Gal Elimos

Breve drammatizzazione di poesie/brani letterari legati alla cultura e comunicazione           
del gusto, con sottofondo musicale, con Alessandra Di Santo, Chiara Minaudo                           
e Sabrina Pezzarin (coordinate da Maria Tallarita).

13:45   
Saluti dei partner internazionali e chiusura collegamento web

14:00 
APERIGUSTO E LUNCH TEMATICO

Show cooking “Mafaradde e cous cous”
con gli studenti dell’IPSEOA Florio che hanno partecipato al progetto. 
Verrà descritta la procedura dell’incocciata del cous cous. Commento di Salvo Piparo.

Salvo Piparo presenterà alcuni dei tratti più rappresentativi della tradizione gastronomica 
siciliana attraverso la modalità narrativa del “cunto”. 

Lunch tematico con presentazione e contestualizzazione piatti tradizionali legati alla cultura 
del gusto da parte degli studenti dell’IPSEOA Florio di Erice. Il lunch avrà luogo nel cortile 
dell’Istituto Florio, arredato per l’occasione con sculture vegetali e altri elementi 
scenografici.

15:30
FINE DEI LAVORI
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Nel corso dell'evento presenteremo i risultati del progetto CUCOTA - Culture and 
communication of taste - il progetto che promuove in Europa la diffusione della cul-
tura del gusto, in particolare presso le scuole secondarie. Il progetto è cofinanziato 
dal programma Erasmus+ dell'Unione Europea. Tra i principali output di progetto, 
il "Manuale di cultura e comunicazione del gusto", curato dal prof. Gianfranco Mar-
rone dell'Università degli Studi di Palermo.
Il partenariato CUCOTA è composto da tre scuole superiori specializzate nel setto-
re dell’enogastronomia (IPSEOA I. e V. Florio di Erice – capofila del progetto –, 
Sofia Secondary School of Bread Making and Confectionery, Kaunas Food Industry 
and Trade Training Centre), tre università (Università di Palermo, New Bulgarian 
University, Kaunas University of Technology), un gruppo di azione locale (GAL 
Elimos).

Educare al cibo 
Per narrare 
la gastronomia, 
gli alimenti, 
la terra.
WEB CONFERENCE
10 luglio 2020, Erice (TP)
Palazzo Sales - Erice centro storico
per un numero massimo di 30 partecipanti

PER INFORMAZIONI E ISCRIZIONI: www.cucota.eu/iscrizioni-evento/


