ALBRECHT

HOF

CATERING & MENU

Montag
Rohkost
s TomatensoBe mit Karotten und
:5 Gnocchiio, 02, 033,16
©
c
©
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(V]
Rohkost
TomatensoBe mit Karotten und
‘@ Gnocchi eifreior, o3
w=
Ll
Rohkost
'§ TomatensoBe mit Karotten und
= Gnocchi glutenfreion
(7]
)
2
(U
Rohkost
‘@ TomatensoBe mit Karotten und
“‘: Gnocchi mi|Chfrei(oz,o3a)
e
L
=

BiO DE-OKO-037

Speiseplan mit Sonderkost

Dienstag

Blattsalat mit Joghurtdressingn»

Nudelauflaufio, oza

Blattsalat mit Joghurtdressingon

Nudelauflaufio, oza

Blattsalat mit Joghurtdressingon

Nudelauflauf glutenfreion

Blattsalat mit Joghurtdressing milchfrei
(07)

Nudelauflauf milchfreioss 07,13

25.03.2024 - 29.03.2024

Evang. Kindertagesstatte Bienenhaus-Murnau

Mittwoch

Hihnerfrikassee mit Reiswo, 03, m

frisches Obst der Saison

Huhnerfrikassee mit Reiso, 03, m

frisches Obst der Saison

Huhnerfrikassee mit Reis glutenfreio.m

frisches Obst der Saison

Huhnerfrikassee mit Reis milchfreioss, o7,

1

frisches Obst der Saison

=/ Wir beziehen unsere Lebensmittel aus 6kologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang.

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:

Donnerstag

Kartoffelgratin mit Gurkensalatior,os

Rote Griitze mit VanillesoBewon

Kartoffelgratin mit Gurkensalato.os

Rote Gritze mit VanillesoBewon

Kartoffelgratin mit Gurkensalato.os

Rote Gritze mit VanillesoBewon

Kartoffelgratin mit Gurkensalat
milchfreiios, 07,1

Rote Gritze mit VanillesoBe milchfreios

01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;
10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen;

N\

P ¢ 75

Freitag

Kein Catering

Kein Catering

Kein Catering

Kein Catering

Ruckfragen unter: 0881/130 800-00
Anderungen vorbehalten



ALBRECHT

HOF

CATERING & MENU

Schweinfrei Vegetarisch

Fischfrei

Montag

Rohkost

TomatensoBe mit Karotten und
Gnocchio, oz, 03a,16)

Rohkost

TomatensoBe mit Karotten und
Gnocchio, oz, 03a,16)

Rohkost

TomatensoBe mit Karotten und
GnOCChi(m, 02,03a,16)

Big\, DE-OKO-037
Wir beziehen unsere Lebensmittel aus 6kologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang.

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:

01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;

Dienstag

Blattsalat mit Joghurtdressingon

Nudelauflaufio, oza

Blattsalat mit Joghurtdressingon

Nudelauflaufio, oza

Blattsalat mit Joghurtdressingon

Nudelauflaufio, oza

Mittwoch

vegetarisches Frikassee mit Reisior03a.m

frisches Obst der Saison

Huhnerfrikassee mit Reiso,03a,m

frisches Obst der Saison

Huhnerfrikassee mit Reiso, 032, m

frisches Obst der Saison

10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen;

Speiseplan mit Sonderkost

25.03.2024 - 29.03.2024
Evang. Kindertagesstatte Bienenhaus-Murnau

Donnerstag

Kartoffelgratin mit Gurkensalato.os

Rote Gritze mit VanillesoBewon

Kartoffelgratin mit Gurkensalaton os

Rote Griitze mit VanillesoBewon

Kartoffelgratin mit Gurkensalato.os

Rote Gritze mit VanillesoBewon

N\

P ¢ 75

Freitag

Kein Catering

Kein Catering

Kein Catering

Ruckfragen unter: 0881/130 800-00
Anderungen vorbehalten



ALBRECHT

HOF

CATERING & MENU

Montag

Kein Catering

Standard

Kein Catering

Eifrei

Kein Catering

Glutenfrei

Kein Catering

Milchfrei

BiO DE-OKO-037

Speiseplan mit Sonderkost

Dienstag

Fischfilet mit Wurzelgemuse in Dill-
SenfsoBe und Kartoffelnio, osa, 04, 05,06

Apfel

Fischfilet mit Wurzelgemuse in Dill-
SenfsoBe und Kartoffelnio, oza, 04, 05,06

Apfel

Fischfilet mit Wurzelgemdise in Dill-

SenfsoBe und Kartoffeln glutenfreior, os,

05, 06)

Apfel

Fischfilet mit Wurzelgemuse in Dill-

SenfsoBe und Kartoffeln milchfreioss os,

05, 06, 07)

Apfel

01.04.2024 - 05.04.2024

Evang. Kindertagesstatte Bienenhaus-Murnau

Mittwoch

Kichererbsencurry mit Basmatireisae

Naturjoghurt mit Obstsalaton

Kichererbsencurry mit Basmatireisue

Naturjoghurt mit Obstsalation

Kichererbsencurry mit Basmatireisue

Naturjoghurt mit Obstsalaton

Kichererbsencurry mit Basmatireise

Kokos-Naturjoghurt mit Obstsalat
milchfrei

=/ Wir beziehen unsere Lebensmittel aus 6kologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang.

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:
01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;

10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen;

Donnerstag

Rohkost

Brokkoli-Schinken-SahnesoBe mit
Nudeln(m, 03a, 15)

Rohkost

Brokkoli-Schinken-SahnesoBe mit
Nudeln(m, 03a,15)

Rohkost

Brokkoli-Schinken-SahnesoBe mit
Nudeln glutenfreion s

Rohkost

Brokkoli-Schinken-SahnesoBe mit
Nudeln milchfreiiosza, 07,15

N\

P ¢ 75

Freitag

gemischter Salat mit
Balsamicodressing

Pizza Focacciaror, osa)

gemischter Salat mit
Balsamicodressing

Pizza Focacciaio, oza

gemischter Salat mit
Balsamicodressing

Pizza Focaccia glutenfreion

gemischter Salat mit
Balsamicodressing

Pizza Focaccia milchfreioss s

Ruckfragen unter: 0881/130 800-00
Anderungen vorbehalten



ALBRECHT

HOF

CATERING & MENU

Montag

Kein Catering

Vegetarisch

Kein Catering

Schweinfrei

Kein Catering

Fischfrei

BiO DE-OKO-037

Speiseplan mit Sonderkost

Dienstag

Gemlsestabchen mit Kartoffeln und
Dill-SenfsoBeor, 03, 03a, 06)

Apfel

Fischfilet mit Wurzelgemuse in Dill-
SenfsoBe und Kartoffelno:, o3 04,05, 06)

Apfel

Gemusestabchen mit Kartoffeln und
Di“-senfSOBE(oL03,o3a,06)

Apfel

01.04.2024 - 05.04.2024

Evang. Kindertagesstatte Bienenhaus-Murnau

Mittwoch

Kichererbsencurry mit Basmatireisue

Naturjoghurt mit Obstsalaton

Kichererbsencurry mit Basmatireisae

Naturjoghurt mit Obstsalaton

Kichererbsencurry mit Basmatireisue

Naturjoghurt mit Obstsalation

=/ Wir beziehen unsere Lebensmittel aus 6kologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang.

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:

01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;

10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen;

Donnerstag

Rohkost

Brokkoli-SahnesoBe mit Nudelnior, oza

Rohkost

Brokkoli-Schinken-SahnesoBe (Pute)
mit Nudelnor, osa

Rohkost

Brokkoli-Schinken-SahnesoBe mit
Nudeln(m, 03a,15)

N\

P ¢ 75

Freitag

gemischter Salat mit
Balsamicodressing

Pizza Focacciaor, oza

gemischter Salat mit
Balsamicodressing

Pizza Focacciaio, oza

gemischter Salat mit
Balsamicodressing

Pizza Focacciao, oza

Ruckfragen unter: 0881/130 800-00
Anderungen vorbehalten



